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Vintage Ports 2009
Ein ganz beson-
derer Jahrgang

Die Qualitdt der 2009er Vintage Ports
ist gut bis sehr gut, doch selten hat es
eine solche Deklarationshistorie ge-
geben. Axel Probst berichtet.

Selten war die Deklaration eines Vintage
Ports weniger einheitlich als die fiir das Vin-
tage-Port-Jahr 2009. Die Fladgate Partner-
ship kiindigte offiziell als Erster traditionell
zum St. George Day (23. April 2011) an, ei-
nen Vintage Port ihres gesamten Marken-
spektrums zu deklarieren (Taylor, Fonseca,
Croft, Skeffington und den Premium Vin-
tage Port Taylors Vargellas Vinha Velha); fiir
Niepoort (ab S. 4) war der Jahrgang 2009
von Anfang an ein Vintage; die Symingtons
haben Warre mit geringer Menge voll dekla-
riert, Dow und Graham als Single Quinta,
wihrend andere grosse Namen wie Noval
und Sogrape (Sandeman, Ferreira, Offley) in
2009 keinen Vintage Port herstellten.

Klima

Die Trauben des Jahres 2009 mussten
mit einem Drittel weniger Niederschlag als
im 30-Jahres-Durchschnitt heranwachsen.
Im August und September stieg die Tem-
peratur zusitzlich noch auf bedrohliche
40 Grad an, so dass eine der grossten He-
rausforderungen wihrend der Ernte darin
bestand, das Traubengut zur weiteren
Bearbeitung herunterzukiihlen. Bei vielen
Herstellern, etwa Niepoort und Symington,
hat man als erste Selektion fast ausschliess-
lich Trauben aus hoheren Lagen fiir die
Herstellung der Vintage Ports verwendet.
So stammt beispielsweise der Warre Vin-
tage Port hauptsichlich aus Traubengut der
Quinta da Cavadinha oberhalb von Pinhdo.

Marktsituation

Obwohl die hochqualitativen Portweine
wie der Vintage Port von der allgemeinen
Wirtschaftsflaute nicht ganz so stark betrof-
fen sind, wird gerade fiir kleinere Herstel-
ler das Uberleben zunehmend schwieriger.

Die Symingtons haben nur ihren Warre
Vintage Port voll deklariert und mit der
sehr geringen Menge fast einen «Collector
Port» hergestellt. Auch Niepoort hat durch
die Beschrankung auf Traubengut hoherer
Lagen und strenge Selektion weniger Vin-
tage Port als iiblich hergestellt. Graham's
Malvedos, Dow's Bomfim werden erst nach
einigen Jahren Flaschenreifung angeboten
und die kleine Menge der kiirzlich akqui-
rierten Marke Cockburn «Quinta dos Ca-
nais» wird gar nicht kommerziell angebo-
ten, sondern nur in Vertikalen und sonsti-
gen Verkostungen verwendet.

Fazit

Der Jahrgang 2009 wird als besonde-
rer in die Portweingeschichte eingehen.
Die Qualitdt ist gut bis sehr gut, doch
diese Deklarationshistorie hat es selten ge-
geben. Fiir preisbewusste Vintage-Port-
Kaufer empfehle ich die Sogevinus-Ports
Burmester und Kopke. Wer Portwein fiir
Kinder oder Enkel einlagern méchte, dem
lege ich Taylor, Duorum und Niepoort ans
Herz. Sammler sind aufgrund der gerin-
gen Produktion mit dem Warre sehr gut
bedient, denn von den 500 Kisten gehen
350 direkt ins Vereinigte Konigreich. In
Zukunft wird der Jahrgang 2009 bei
keiner nennenswerten Vertikale fehlen
diirfen.

Wie immer beschrinke ich mich bei der
Farbdarstellung auf Abweichungen von
der leuchtend violetten, fast schwarzen

-
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Farbe mit satten violetten Reflexen, die in
diesem Stadium fast allen Vintage Ports zu
Eigen ist.

2009 Alves de Souza Port: Elegante Nase
mit viel Stissholz und Lakritze, hintergriin-
dig rote Beeren. Ausgewogener Gaumen
mit einer sehr harmonischen Komposition
von Frucht, Tannin und Séure. Mittellan-
ger, sehr ausgewogener Abgang.

17+/20 trinken -2060

2009 Burmester Quinta do Arnozelo Port:
Veilchen und Schwarze Johannisbeere in
der Nase, Saure und griine Banane — dem
Kopke nicht unghnlich. Floraler Gaumen,
massive Tannine und gut stiitzende Saure.
Mittellanger Abgang. 17/20 trinken -2050
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2009 Crasto Port: Tiefschwarz ohne jegli-
chen Wasserrand. Ansprechende Nase, viel
Veilchen und Schwarze Johannisbeere, fri-
sche Kirsche und Himbeeren. Am Gaumen
Tannine, Sdure, viel Frucht. Mittellanger
Abgang. 17+/20 trinken -2050

2009 Cockburn Canais Port: Von diesem

Port gibt es nur 100 Kisten fiir den Eigen-
verbrauch: Satte Fruchtnase mit viel Brom-
beeren und Schwarzen Johannisbeeren,
leichte Schdrfe. Im Mund iiberlagernde
Frucht mit ausgesprochen wenig Tanninen.
Eher fiir den kurzfristigen Verbrauch.
16/20 trinken -2040
2000 Croft Port: Florale Nase mit viel
Cassis und gut stiitzender Saure, Stachel-
beere, Zitrusfriichte. Tanninreicher, voller
Gaumen, Siure und viel elegante Frucht,
hauptsichlich rote Beeren und Stachelbee-
ren. Mittellanger Abgang.
17+/20 trinken -2060
2009 Delaforce Port: Intensiver roter
Beerenmix mit iiberwiegend Schwarzer Jo-
hannisbeere und Brombeere im Bouquet.
Am Gaumen elegant, ausdrucksstarke
Schwarze Johannisbeere in gut eingebun-
dener Tannin- und Saurestruktur. Einer der
eleganteren 2009er. 16+/20 trinken -2050
2009 Dow Bomfim Port: Wiirzige Frucht
in der Nase, viel Brombeeren und Schwarze
Johannisbeere, Lakritze und Vanille. Auch
im Mund ausgewogen, mit eleganten flora-
len Noten und Brombeeren. Mittellanger,
verfiihrerischer Abgang. 17/20 trinken -2060
2009 Dow Senhorea da Ribeira Port:
Kirschbetonte, eindimensionale Nase. Fri-
sche Siure sowohl im Bouquet als auch am
Gaumen, Kirsche und Lakritznoten, wenig
Tannine. 16/20 trinken -2040
2009 Dourum Port: Schwarze Farbe mit
ausgepragten violetten Reflexen. Wiirziges
Bouquet mit Brombeeren und Kirschen,
Sdure und Tanninen. Im Gaumen michtig,
mit massivem Tannin und kerniger Saure,
Schwarzer Johannisbeere, Brombeeren und
Kirschen. Jetzt noch nicht verfiihrerisch,
aber dieser Port wird eine Ewigkeit tiber-
dauern. Klassisch. 17/20 trinken -2070
2009 Fonseca Port: Elegante, blumige
Nase mit viel rotbeeriger Frucht. Auch am
Gaumen eleganter als der Taylor, mit sam-
tigen Tanninen und ausgewogener Kirsche
und Johannisbeere. Ausgewogener Ab-
gang. 17/20 trinken -2050
2009 Graham Malvedos Port: Klassische
Frucht-Teer-Nase mit ausgeprégter Schwar-
zer Johannisbeere und vernehmbarer Siu-
re. Saubere, volle Frucht im Gaumen, un-
terstiitzt von Sdure und spiirbaren Tanni-
nen. Langer, voller Abgang. Derzeit sehr
verfiihrerisch. 17+/20 trinken -2050
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2009 Kopke Sao Luiz Port: Enorme
Fruchtnase mit stiitzender Sdure und leicht
unreifen Bananen. Auch am Gaumen sehr
fruchtig, doch spiirt man hier auch ein in-
tensives Tannin- und Sauregertist, das die-
sen Wein sehr gut altern lassen wird. Mit-
tellanger, brombeerbetonter Abgang.

17/20 trinken -2060+

2009 Krohn Port: Unterschwellig kom-
plexes Bouquet mit Wiirze und vielerlei
schwarzen Beeren. Viel rotbeerige Frucht,
gut stiitzende Tannine und Saure am Gau-
men. Mittellanger, voller Abgang.

17/20 trinken -2050

2009 Krohn Retiro Novo Port: Elegante,
fruchtige Nase mit ausgepragten Veilchen,
Schwarzer Johannisbeere und Kirschkom-
pott. Am Gaumen spiirt man zuerst massi-
ve Tannine, dann Sdure und erst am Ende
die wenig dominante Frucht. Mittellanger
Abgang. 16/20 trinken -2040

2009 La Rosa Port: In der Nase ausge-
pragt floral, iiberwiegend Veilchen, sehr
frisch. Am Gaumen présentes Tannin, Sdure
und viel Brombeer- und Himbeerfruchtno-
ten. Eleganter Abgang. ~ 16+/20 trinken -2040

2009 Nova Nossa de Senhora do Carmo
Port: Im Bouquet frische griine Banane und
Schwarze Johannisbeere, dahinter Schoko-
lade, Lakritze und Sdure. Am Gaumen
leichte Tannine, Siure, viel Schwarze Jo-
hannisbeere, Kirsche, gut strukturiert. Ele-
ganter, frucht- und sdurebetonter Abgang.

16+/20 trinken 2040

2009 Passadouro Port: Leicht stumpfe
tiefschwarze Farbe. Im Bouquet Backpflau-
me, Veilchen und Cassis, leichte Saure. Am
Gaumen Tannine, Saure, Cassis und griine
Banane. Ausgewogener Abgang.

16/20 trinken -2040

2009 Pintas Port: Florale Nase mit viel
Vanille, Sdure und Schwarzer Johannis-
beere. Am Gaumen Cassis, Tannine und
Frucht. Leichter, fruchtbetonter Abgang.

16/20 trinken -2040

2009 Ramos Pinto Ervamoira Port: Sehr
verhaltene Nase, leichte Wiirznoten und
die typische junge Schwarze Johannisbeere.
Elegantes Fruchtgeriist (eingelegte Kir-
schen, Brombeeren) am Gaumen, das von
ausreichend Tannin umgeben ist. Mittellan-
ger, leicht oberflachlicher Abgang.

16/20 trinken -2040

2009 Rozes Port: Sehr harmonische Nase
mit Lakritze, Wiirze und einer ansprechen-

den Tiefe. Am Gaumen klassisch, mit mas-
siven Tanninen, viel Sdure und einer ver-
fithrerischen Brombeer-Kirsch-Note. Lan-
ger, tanninbetonter Abgang. Ein Rozes zum
Einlagern. 17/20 trinken -2050+
2009 Seara d'Ordens Port: Fruchtig-flora-
le Nase, sehr verfiihrerisch. Am Gaumen
elegant, leichte Tannine, Kirsche, Brombee-
ren. Verhaltener Abgang. 16/20 trinken -2040
2009 Taylor Port: Sehr gehaltvolle Nase
mit Krdutern, frischen blumigen Noten
und ansprechender Intensitit. Tiefer, voller
Gaumen, hervorragend balanciert mit Ta-
bak im Hintergrund. Voller, tiefer Abgang.
18/20 trinken -2060
2009 Taylor Vargellas Vinha Velha: Inten-
sive, vielschichtige, volle Nase, sehr kon-
zentrierte Fruchtnoten. Auch am Gaumen
mehr Wucht und Tiefe als der Standard-
Taylor, mit der typischen Schwarzen Johan-
nisbeere. Langer, voller und intensiver Ab-
gang. Ein Port fiir die Enkelkinder.
18+/20 trinken -2100
2009 Vale Dona Maria Port: Der transpa-
renteste der Probe. Macht auch in der Nase
einen eher «weinigen» Eindruck: sehr ele-
gante Frucht, florale Noten. Am Gaumen
viel Kirsche, Schwarze Johannisbeere, Sau-
re und Tannine. Ganz im Stil der Quinta.
Leicht sdurebetonter Abgang. Elegant.
16+/20 trinken -2040
2009 Vesuvio Port: Reiches, fruchtiges
Bouquet mit viel Wiirze und Frische. Voller,
tanninreicher Gaumen, viel Schwarze Jo-
hannisbeere, Pfeffer und Basilikum im Hin-
tergrund. Abgang mittellang. Der dunkelste
Port der Symingtons. 17/20 trinken -2050
2009 Vista Allegre Port: Lakritz und
Siissholz in der Nase, dahinter florale No-
ten. Ausgewogener Gaumen, viel Frucht
und gut stiitzende Tannine und Saure.
Leichte Schérfe im Abgang.
16/20 trinken -2040
2009 Warre Port: Wiirzige, elegante Na-
se mit Pfeffer und griiner Paprika, charak-
tervoll. Elegante Tannine, gut stiitzende
Saure, perfekt eingebundene Kirsche und
Schwarze Johannisbeere. Langer, eleganter
Abgang. Ein typischer Warre.
18/20 trinken -2070

Die Symingtons haben Warre als
vollen Vintage Port zum Gedenken an
die Befreiung der Stadt Porto im Mai
1809 und zu Ehren von Lt. General Wil-
liam Warre deklariert. Warre, der an
der Seite von Wellington kimpfte,
konnte eine Briicke in der Néhe von
Porto gegen eine militarische Uber-
macht der Franzosen verteidigen.
4 GBP pro Flasche gehen an Kriegsver-
sehrtenfonds in Portugal und Grossbri-
tannien.




